MAUL PREMIUM WINERY

Ahol a bor és a gasztronémia taldlkozik

A Maul Boraszat a villanyi borvidék szivében miikodik, mégis szemléletében messze tilmutat a
klasszikus boraszat fogalman. Szamunkra a bor nem 6nmagaért létezik, hanem az élményért,
amely akkor sziiletik meg igazan, amikor étellel, pillanattal és emberi torténetekkel talalkozik.

A Maul borok mogott Maul Zsolt kompromisszummentes gondolkodasa all.

A hedonizmus nalunk nem tulzas, hanem hitvallas:

az az elv, hogy csak azt érdemes elkésziteni, amit valodi orommel fogyasztunk, amit
blszkén teszlnk az asztalra, €s ami érzelmet valt ki a vendegbdl. Nincs kozéput, nincs
Lo leszigy is” — csak kovetkezetes mindseg és karakter.

Boraink tudatosan gasztronémicdra hangolt tételek.

Hiszlink abban, hogy egy nagy bor akkor teljes, ha étellel egytt él:
ha sav, szerkezet, textura és aromatika dialogusba lép a konyhaval. Ezért dolgozunk szorosan seéfekkel, éttermekkel,
borvacsorakon és kozos alkotasokban, mert szamunkra a bor és a gasztrondmia nem kulon vilag, hanem egy kdzds nyelv.

A Maul szellemiséq eqyszerre prémium és emberkozeli

TiszteljUk a terroirt, a technologiat és az idét, de kdzben hisziink az élvezetben, a batorsagban és az alkotoi szabadsagban.
Boraink karakteresek, felismerhet6k, sokszor merészek, mert meggyéz&édésink, hogy az emlékezetes bor mindig allit valamit.
Ez a szemlélet hatja at minden tétellinket: a friss fehérektdl és pezsgdktdl a komoly vorosborokig.

A cél mindig ugyanaz: élményt adni, és megmutatni, hogy amikor bor és étel valoban egymasra talal, abbdl tobb lesz, mint a
részek dsszege.

Ez az anyag azért szlletett, hogy valodi szakmai segitséget adjon a séfek kezébe. Nem altalanos borleirasokat, hanem
konyhaban hasznalhatd gondolkodasi keretet kinal: alapanyag-iranyokat, technoldgiai kapaszkodokat és konkret
ételotleteket, amelyek mentén a bor nem korlatoz, hanem inspiral.

Ceélunk az volt, hogy a borvacsorak és kdzos menlsorok tervezése gyorsabbg, pontosabba és kreativabba valjon, és a séfek
a borok karakterét mar a tervezési fazisban be tudjak épiteni a tanyérra.

HiszUlink abban, hogy a legjobb fogasok ott szlletnek, ahol a bor nem utolagos kisérd, hanem alkotétars, és ez az anyag
ehhez a kozos munkahoz kivan biztos alapot adni.

A Maul borbemutaték hangulata

Egy Maul borbemutatd nem eléadas, hanem kdzds asztal.
A vacsora kozben a borok mdgott torténetek jelennek meg: szlret pillanatai, dontések, kételyek, sikerek és hibak, mindaz,
ami egy palack mogott valoban ott van. A bor nem leirasként hangzik el, hanem élményként, személyes hangon, sokszor egy

mosollyal vagy egy dnironikus megjegyzessel kisérve.

A hangulat egyszerre laza és szakmailag mély. Van benne nevetés, spontan parbeszed a sefekkel és a vendégekkel, de
kozben pontosan beszeéllink savrol, szerkezetrdl, aranyokrol és arrdl, miért pont igy mikodik egy fogas a bor mellett.
Nem ,megmondjuk”, hanem egytitt gondolkodunk, a konyhaval, az asztallal, a vendégekkel.
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Dama Irsai Olivér

—  Borleirds

dominal.
Jellemzdk:

A Dama Irsai Oliver kifejezetten aromatikus, friss s tide fehérbor, amelyben a széléfajta primer illatvilaga
o Intenziv viragos—sz6lds aromak (bodza, fehér virdgok, friss sz6l6)

i
o Kdnnyed test, élénk savérzet
o Alacsony tannin, tiszta, gyors lecsengeés
o Huivosen szervirozva (810 °C) a legszebb

Konyhai szempontbol: nem a strukturaval, hanem az illat—frissesseg kontraszttal dolgozik.

llyen alapanyagok miikodnek vele jol?

o Friss salatak

Zoldségek Gyilimolcsok

e Uborka e S7616

o Zeller o Korte

o Z0ldborso o Citrusfélek (citromhéj, lime,
e Sparga (klléndsen zold) visszafogottan)

e Cukkini e Alma

Fehérjék Fliszerezés & textura
Csirke (kulondsen mell) o Friss zoldfliszerek: tarkony,
Pulyka citromfl, petrezselyem
Halak: sull6, pisztrang, ¢ Enyhén krémes elemek
tengeri halfilé (joghurt, créeme fraiche)
Kagylok o Citrusos savak —nem
Friss sajtok (ricotta, ecetes irany

kecskesajt, mozzarella)

Konkrét ételajanldsok borvacsordra

ELOETEL
o Friss kecskesajt salata szél6vel, citrusos
vinaigrette nélkll (citromhéjjal)
o Uborkas—joghurtos hideg leves zoldfliszerekkel
e Halcarpaccio zdldalmaval és citromolajjal
o Spargakrémleves konnyd habbal

FOETEL

Vajon st csirkemell zoldfliszeres martassal
Parolt tengeri halfilé citromos vajjal
Spargas—borsos rizotto friss zoldfliszerekkel
Kagylo fehérboros—zdldfliszeres leben

VEGETARIANUS IRANY
o Grillezett cukkini friss sajttal
¢ Ricottas—citromos tészta
o ZOldborsokrém piritott magvakkal

DESSZERT

Citrusos panna cotta (citrom, lime)

Bodzas desszert (bodzahab, bodzas zselé)
Almas—kortés crumble (visszafogott cukorral)
Fehércsokoladeé mousse friss gyimolccsel
Sz0616s vagy almas desszert friss flszernovennyel

SAJAT JEGYZET / OTLETEK
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Borleirds
A Solar Sauvignon Blanc feszes, vibralo és karakteres fehérbor, ahol a frissesség és a fajta jellegzetes
aromatikaja egyszerre van jelen.
Jellemzok:

e 7Z0ld tonusu aromatika: egres, zdldalma, citrus, frissen vagott f(i

e Hatarozott, élénk savszerkezet

o Kozepesen konnyl test, tiszta, hosszabb lecsengés

e Preciz, 8les” bor, jol reagal az étel textUrajara

Konyhai szempontbol: savra, frissessegre és zold izekre épit, nagyon jol tisztitja a szajpadlast.

Milyen alapanyagok miikodnek vele jol?

Zoldségek Gylimolcsok Fehérjék Fliszerezés & textura

e Sparga (klasszikus paros) e Egres o Halak: sull6, tengeri o Friss zoldfliszerek:

o Zdldborso o Zdldalma stigér, tékehal koriander, snidling,

o Zeller o Citrusfélék (lime, citrom) o Kagylok, osztriga petrezselyem

o Z0ldbab o Grapefruit (visszafogottan) e Rakfélék ¢ Citrusos savak, fehérboros

o Articsoka o Csirke, pulyka (grillezve, alapok

¢ Spenot naturan) ¢ Qlivaolaj, vaj— nem nehéz,

o Friss salatak e Friss, savas sajtok nem krémes irany
(kecskesajt — kiemelten!) o Rovid hdkezelés, tiszta izek

Konkrét ételajanldsok borvacsordra

ELOETEL FOETEL
o Kecskesajt salata zoldalmaval és citrusos olajjal o QGrillezett tengeri halfilé zoldfliszeres olajjal
o |azac- vagy fehérhal-tartar friss o Citromos csirkemell zoldséges korettel
zoldfliszerekkel o Z0ldborsos—spargas rizotto (krémesseég
o Sparga eléétel hollandi helyett citrusos vajjal visszafogva)
o Kagyld fehérboros—fliszeres lében o Garnéla lime-os vajjal
VEGETARIANUS IRANY DESSZERT
o Grillezett zdldségek friss zoldfliszerrel o Citrom- vagy lime-sorbet
e Spargas tészta citromhéjjal e Lemon tart (vékony tészta, nem tul cukros krém)
o Friss salatak savas dresszinggel, kecskesajttal o Grapefruitos desszert (zselé, friss elemkeént)
¢ Joghurtos—lime-os desszert
o Kecskesajtos desszert mézzel, citrusos kisérettel

SAJATJEGYZET / OTLETEK
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Blonde Fehér Cabernet franc

Borleirds

attételesen mutatja meg.
.l":': ";". Jellemzok:
J o Vilagos szin, tiszta megjelenés

A Blonde egy kuldnleges fehérbor kékszaldbdl, amely a Cabernet Franc karakterét finoman, elegansan,

o Visszafogott piros bogyos emlékek fehérboros frissesseggel
o Kozepes test, élénk, de nem tolakodo savak
e Szaraz, preciz, gasztronomia-barat bor
Konyhai szempontbol: atmeneti bor, hidat képez fehér és konny( voros ételek kdzott.

Milyen alapanyagok miikodnek vele jol?

o Ceéklatatar friss sajttal

e Gombas bruschetta

¢ |azactatar enyhe fliszerezéssel

o SUlt karfiol krém, piritott magvakkal

Zoldségek Gylimolcsok Fehérjék Fliszerezés & textura
e SpCeékla (kiemelten jo e Malna o Csirke (sttve, grillezve) e Fehérbors, rdzsabors
Paros) o Ribizli e Pulyka o Friss kakukkf(, zsalya
o SUtétok o Granatalma o Sertésszliz o Vaj, barnitott vaj
« Edesburgonya e Alma (sult formaban) o Halak: tonhal (gyors o Piritott elemek, enyhe
e Gomba (csiperke, kérgesités), lazac karamellizacio
laskagomba) o Friss, enyhén krémes
o Crillezett zdldségek sajtok
o Karfiol
Konkrét ételajanldsok borvacsordra
ELOETEL FOETEL

o Vajon sUlt csirkemell stilt zoldsegekkel
o Sertésszliz konnyd jus-vel

¢ |Lazacfilé barnitott vajjal

o Tonhal steak gyors kérgesitéssel

VEGETARIANUS IRANY
o SUlIt sUtétdk zsalyas vajjal
¢ Gombarizotto
o Grillezett karfiol citromos olajjal
o (Céklas—sajtos féetel

DESSZERT

o Malnas desszert fehércsokoladéval

¢ Ribizlis mousse

o SUlt alma konnyd krémmel

¢ Fehércsokoladeé panna cotta bogyos gylmdlccsel
o (Céklas desszert csokolade nélkdl

SAJATJEGYZET / OTLETEK
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Biborka pezsg6 Chardonnay

@l Borleirds

A Biborka Chardonnay pezsgé friss, elegans és élénk savszerkezetd, finom buborékokkal és letisztult
aromatikaval.
Jellemzdk:

o Citrusos, almas, enyhén bridsos jegyek

o Friss saverzet, tiszta lecsenges

o Kdnnyed test, kivalo egyensuly

o Gasztrondmiailag rendkivil sokoldalt

Konyhai szempontbol: kivald nyitopezsgd, zsirt bont, frissit, és elékésziti a szajpadlast.

Milyen alapanyagok miikodnek vele jol?

o Osztriga citrommal

e | azactatar friss zoldfliszerekkel

o Garnéla citrusos olajjal

o Spargas eléetel konnyl vajmartassal
¢ Halcarpaccio citrusos olajjal

Zoldségek Gyiimolcsok Fehérjék Fliszerezés & textura

o Uborka e Zoldalma o Halak (sull, tengeri ¢ Citrusos savak

o Zeller o Citrusfélék (citrom, lime) halfilé) e Fehérbors

e Sparga o Korte o Kagylok, osztriga o Friss zoldfliszerek (snidling,

o Karfiol o Rakfélek petrezselyem)

o Csirke o Vaj (visszafogottan)

Konkrét ételajanldsok borvacsordra

ELOETEL FOETEL

¢ Vajon sUlt tengeri halfilé

o Citromos csirkemell konny( korettel
o Kagylo fehérboros leben

o Sulisfilé friss zdldségekkel

VEGETARIANUS IRANY
e Spargas rizottd
o SUlt karfiol vajjal és flszerekkel
o Friss salata citrusos dntettel
o Grillezett zoldsegek konny olajjal

DESSZERT

 Citrusos sorbet

e ZoOldalmas desszert

o Joghurtos—citromos krém

o Konnyl piskota friss gytimolccsel

SAJAT JEGYZET / OTLETEK
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Chéda Késohi SZﬁI‘EtGléS Bianca
. Borleirds
A Chéda egy késoi szuretelésU, természetes edessegUi fehérbor, ahol a cukor nem elnehezit, hanem
,|'I kerekiti és melyiti az aromakat.

f Jellemzok:
\ « Erett gyimolcsds aromatika (korte, dszibarack, sargabarack)
o Mézes, viragos jegyek

o Selymes textura, €16 savak, nem faraszto

!_ e Hosszy, elegans lecsengés

| Konyhai szempontbol: nem csak desszerthez, hanem sos—edes kontrasztokra is kivalo.
-

Milyen alapanyagok miikodnek vele jol?

ph o)

Zoldségek Gylimolcsok Fehérjék Fliszerezés & textura
o SUt6tok o Korte o Kacsamgj o Méz
o Ceékla e Alma o Kéksajt o Vanilia
« Edesburgonya « Oszibarack « Friss sajtok e Fahgj
o Sargabarack ¢ Mascarpone ¢ Dio, mandula
o Aszalt gyimolcsok (kajszi,
flge)

Konkrét ételajanldsok borvacsordra

ELOETEL FOETEL
o Kacsamaj terrine gylimolcsos kiserettel o Kacsamell édeskés gyuimolcsos jus-vel
o Kéksajt mousse mézzel o Sertésszliz mézes—fliszeres martassal
o SUlt korte friss sajttal o Csirkemell enyhén édeskés fliszerezéssel
o Friss sajt piritott magvakkal o Azsiaiihletésti édes—sos csirkeétel
VEGETARIANUS IRANY DESSZERT
o Grillezett sajt mézzel és didval o Kortés desszert vaniliaval
o SUIt sUtétdk fliszeres mezzel e Sargabarackos sttemény
o (Cékla sult formaban, friss sajttal o Fehércsokoladé mousse
e Sajtvalogatas gylimolcsos kiserettel ¢ Mascarponés krem méezzel
o Sajtvalogatas aszalt gyimolcsokkel

SAJAT JEGYZET / OTLETEK
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Servus rozé Kékfrankos Merlot

Borleirds
A Servus Rozé friss, gylmolcsos és lendletes, ahol a Kékfrankos savgerince és a Merlot lagysaga
kiegyensulyozott egyseget alkot.
Jellemzdk:

o Piros bogyds aromak (eper, malna, ribizli)

« Elénk savak, tiszta, frissitd lecsengés

o Kdnnyed test, jo ihatosag

o Sokoldalian parosithatd borvacsorakon

Konyhai szempontbol: kivald atmeneti bor fehér és konny( voros iranyok kdzott.

Milyen alapanyagok miikodnek vele jol?

Zoldségek Gylimolcsok Fehérjék Fliszerezés & textura
o Paradicsom o Eper e Csirke o Friss zoldfliszerek
o Paprika e Malna o Sertésszliz (bazsalikom, petrezselyem)
e Cukkini o Ribizli o Halak (tonhal, lazac) o Enyhe flistosseég
o Padlizsan o GoOrégdinnye o Friss sajtok ¢ Olivaolaj
e Fehérbors
(visszafogottan)

Konkrét ételajanldsok borvacsordra

ELOETEL FOETEL

e Paradicsomos—mozzarellas eléétel friss o Grillezett csirkemell mediterran korettel
bazsalikommal o Sertésszliz konny fliszerezéssel

o |Lazactatar konnyl flszerezeéssel ¢ Tonhal steak gyors kérgesitéssel

o Z0ldséges bruschetta o Lazacfilé grillezve

o Hideg gyUmolcsleves piros bogyods gylimolcsokkel

VEGETARIANUS IRANY DESSZERT
o Grillezett zoldségtal o Epres desszert konnyl kremmel
o Paradicsomos tészta friss fliszerekkel e Malnas panna cotta
e Cukkinis—padlizsanos féétel o GyUmdlcssalata mentaval
o Friss salata olivaolajjal ¢ Joghurtos desszert piros bogyos gyimadlcsokkel

SAJAT JEGYZET / OTLETEK
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Lator Cabernet franc

Borleirds
A Lator Cabernet Franc mély, fliszeres és elegans vordsbor, amely a fajta klasszikus karakteret
strukturaltan, mégis kifinomultan mutatja meg.
Jellemzdk:

o Fekete és piros bogyds gylimolcsok, fliszeresseg

e Hatarozott, de érett tanninok

o Kdzepes—nagy test, hosszu lecsengés

o (Gasztrondmiara hangolt, étellel valik teliesse

Konyhai szempontbol: szerkezetre és fehérjére épul — komolyabb fogasok partnere.

Milyen alapanyagok miikodnek vele jol?

Zoldségek Gylimolcsok Fehérjék Fliszerezés & textura
e Gomba o Fekete ribizli ¢ Marha o Fekete bors

o Cékla e Meggy e Barany o Kakukkfd

¢ Padlizsan o Szilva  Vad ¢ Rozmaring

o Sutétok « Afonya « Kacsamell o Babér

o Kaliforniai paprika o Szeder « Erlelt sajtok e Piros flszerpaprika

o FUstos jegyek

Konkrét ételajanldsok borvacsordra

ELOETEL FOETEL
o Gombas eléétel piritott elemekkel o Marhapofa vorosboros martassal
o Kacsamagj piritott kenyérrel o Baranygerinc fliszeres jus-vel

o Céklas eldétel friss sajttal
o FUstdlt husos hideg eléétel

Vadétel erdei gombakkal
Marhasteak borsos martassal
Kacsamell ropogos bérrel

VEGETARIANUS IRANY DESSZERT
o Gombaragu piritott elemekkel « Etcsokoladés desszert (nem tul édes)
o St cékla fliszeres vajjal o Csokoladé mousse bogyos gyumolccsel
e Padlizsan steak ¢ Meggyes desszert
o SUt6tokds foétel kakukkflvel « Erlelt sajt valogatas

SAJAT JEGYZET / OTLETEK
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Hedonista Merlot

Ve Ve
Borleirds
A Hedonista Merlot gazdag, telt és élmeénykdzpontu vorosbor, ahol a fajta lagysaga meélységgel és meleg

fUszeresseggel parosul.
Jellemzdk:

« Erett fekete gylimolcsok (szilva, fekete cseresznye)
e Barsonyos tanninok
o Kozepes—nagy test, kerek savérzet
e HosszU, meleg lecsenges
Konyhai szempontbol: textlrara, szaftossagra és gazdagsagra reagal — komfortételek és prémium

husok bora.
Milyen alapanyagok miikidnek vele jol?
Zoldségek Gylimolcsok Fehérjék Fliszerezés & textura
e Gomba e Szilva ¢ Marha o Fekete bors
o SUt6tok o Fekete cseresznye o Sertés o Kakukkfl
e Répa o Aszalt meggy e Kacsa ¢ Rozmaring
o Cékla o Flge o Barany o Babeér
o Padlizsan « Afonya o Nyl o Enyhe flstosseg
« Edesburgonya e Szarvas
o Erlelt sajtok

Konkrét ételajanldsok borvacsordra

ELOETEL FOETEL
o Gombas eléétel piritott elemekkel ¢ Marhapofa szaftos martassal
o Kacsamgj terrine o Sertéstarja lassan sttve
o St cékla friss sajttal ¢ Kacsamell gazdag jus-vel
o FUstdlt husos hideg eléétel o Marhasteak vajjal és fliszerekkel
o Meleg gombakrém piritott magvakkal o Baranylapocka omlosra sttve
VEGETARIANUS IRANY DESSZERT
e Gombaragu krémes polentaval « Etcsokoladés desszert (nem tul édes)
o SUIt sUtétok kakukkflvel e (Csokoladé mousse
¢ Padlizsan steak e Szilvas desszert
o Ceékla—dios foétel o Flgés desszert
« Edesburgonya krémes texturaval « Erlelt sajt valogatas

SAJAT JEGYZET / OTLETEK
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Carménére Carménére
Borleirds

A Carmeéneére fliszeres, mély és karakteres vordsbor, amelyet az érett gyimolcsdsseég és a jellegzetes

paprikas, borsos, szegfliszeges fliszeres aromatika hataroz meg.

Jellemzdk:

o Fekete gyimolcsok (szilva, fekete ribizli)

o Jellegzetes zoldfliszeres, paprikas tonus
o Kozepes—nagy test, érett tanninok

e Hosszy, fliszeres lecsengés

karakteres fogasokkal.

Konyhai szempontbol: fliszerre és mélységre reagal, kilondsen jol mikddik enyhén flstds,

Milyen alapanyagok miikodnek vele jol?

o Gombas eléétel piritott elemekkelGrillezett paprika
olivaolajjal és friss fliszerekkel

o Marhatatar zoldf(iszeres olajjal

o FUstolt padlizsan eléétel joghurtos elemmel

o Flszeres chorizo vékony szeletekkel

o ZOldfliszeres gombasalata langyosan

Zoldségek Gylimolcsok Fehérjék Fliszerezés & textura
o Paprika e Szilva e Marha o Fekete bors
o Padlizsan o Fekete ribizli e Barany o FuUstolt paprika
o Gomba o Aszalt meggy e Sertés o Kakukkf(
o Cékla o Fekete cseresznye  Vad e Rozmaring
o SUtétok o Flge « Erlelt sajtok e Kardamom
o QGyokeérzoldsegek o Szegfliszeg
Konkrét ételajanldsok borvacsordra
ELOETEL FOETEL

¢ Marhapofa flszeres, szaftos martassalMarhaszegy
lassan sutve, paprikas jus-vel

o Baranycomb zoldfliszeres kéregben

o Sertésoldalas fliszeres pacban, szaftosan

o Flszeres marharagu mediterran iranyban

o Grillezett marhanyak zoldfliszeres vajjal

VEGETARIANUS IRANY

o Flszeres padlizsan féetel grillezve

o Paprikas—paradicsomos zdldségragu
o« Gombas egytalétel friss kakukkflivel
o St cékla zoldfliszeres olajjal

e FUstds flszerezésl zoldsegtal

DESSZERT

« Etcsokoladés desszert chili nélkilli, fliszeres jegyekkel
o Szilvas desszert fahéjjal

o Flgés desszert mélyebb karamellas tonussal

o Kavés desszert (nem tul édes)

o Erlelt sajt valogatas fliszeres kisérettel

SAJATJEGYZET / OTLETEK
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David Franc, Merlot, Sauvi
dVvla £ranc, (viertot, oauvignon
Borleirds
A David Cuveée o0sszetett, rétegzett vordsbor, ahol a Cabernet Franc fliszeressége, a Sauvignon friss, zold
tonusai és a Merlot kerek gylUmolcsossege harmonikus egyseget alkot.
Jellemzdk:
o Piros és fekete bogyods gylmolcsok
¢ Finom zoldflszeres, herbalis jegyek
o Kozepes—nagy test, kiegyensulyozott tannin
e Gasztrondmiara hangolt, sokoldalul bor

Konyhai szempontbol: univerzalis vords cuvee, amely tobbféle technologiat és alapanyagot elbir egy
menusoron bellll.

Milyen alapanyagok miikodnek vele jol?

Zoldségek Gylimolcsok Fehérjék Fliszerezés & textura
o Paprika e Szilva e Marha o Fekete bors

o Padlizsan o Fekete ribizli o Barany o FuUstolt paprika

o Gomba o Aszalt meggy e Sertés o Kakukkf(

o Cékla o Fekete cseresznye  Vad e Rozmaring

o SUtétok o Flge « Erlelt sajtok e Kardamom

o QGyokeérzoldsegek o Szegfliszeg

Konkrét ételajanldsok borvacsordra

ELOETEL FOETEL
o Gombas eldétel piritott elemekkel e Marhapofa szaftos martassal
o Céklas eldétel friss sajttal o Sertéssz(iz flszeres jus-vel
o Kacsamaj terrine enyhe fliszerezéssel e Baranygerinc rozmaringgal
o FUstdlt husos hideg eldétel o Kacsamell ropogds bérrel

Padlizsankrem piritott kenyérrel Marhasteak klasszikus korettel

VEGETARIANUS IRANY DESSZERT
e Gombaragu krémes polentaval « Etcsokoladés desszert (nem tul édes)
o SUIt sUtétok kakukkflvel o Meggyes desszert
¢ Padlizsan steak e Szilvas desszert
o Cékla—dios féétel o Kavés desszert
o Z0ldséges egytalétel fliszeres olajjal o Erlelt sajt valogatas

SAJAT JEGYZET / OTLETEK
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Daniel Merlot, Franc

Borleirds
A Daniel egy kiegyensllyozott, elegans vords hazasitas, ahol a Merlot kerek, gylimdlcsos karaktere és a
Cabernet Franc fliszeres szerkezete harmonikusan egésziti ki egymast.
Jellemzdk:

e Piros és fekete bogyos aromak

¢ Finom fliszeresseég, kaves, vanilias ijjegyek, elegans tannin

o Kdzepes—nagy test, jol strukturalt lecsengés

¢ Gasztronomia-barat, sokoldalu bor

Konyhai szempontbol: klasszikus, elegans féétel-bor, amely nem tolakszik, hanem 6sszekdt.

Milyen alapanyagok miikodnek vele jol?

Zoldségek Gylimolcsok Fehérjék Fliszerezés & textura
¢ Vajban parolt gomba o Pirosribizli e Borju e Fehérbors
o Karfiol e Meggy o Kacsamell o Kakukkfd
o Zeller o Szeder o Sertésszliz e Zsalya
o SUt6tok e Szilva e Borjumagj o Babeér
o Fehérrépa o Malna o Félkemény sajtok ¢ Vaj, demi-glace jelleg
alapok
e Enyhe flstdsseg
e Barbeque

Konkrét ételajanldsok borvacsordra

ELOETEL FOETEL

o Borjumaj enyhe fliszerezéssel o Borjugerinc finom martassal

¢ Vajon parolt gomba friss zdldfliszerekkel o Sertéssz(iz letisztult korettel

o Karfiolkrém piritott magvakkal o Kacsamell kdnnyU jus-vel

o Kacsamaj kdnnyl textlraban o Lassu hén készllt borjuragu

o Zelleres el6étel vajjal és fehérborssal o Szlizpecsenye vajjal és zsalyaval
VEGETARIANUS IRANY DESSZERT

« Vajon sillt karfiol o FEtcsokoladés desszert visszafogott édesseggel
o Gombas—zelleres féétel e Meggyes desszert konnyd krémmel

o St6tok krémes textiraban e Szilvas desszert finom flszerezéssel
o Fehérrépas zoldségfogas o Piskotas desszert bogyos gylmdlcesel
« Finoman fliszerezett zoldséges rizotto * Felkemeny sajt valogatas

o Kaves csokoladés mousse

SAJAT JEGYZET / OTLETEK
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Démon Syrah

Borleirds
A Démon Syrah mély, sotét tonusu és intenziv vorosbor, ahol a fajta borsos-flustos karaktere és az érett
gyumolcsosseg egyutt dolgozik.
Jellemzdk:
o Fekete bogyos gyimolcsok (fekete szeder, afonya)
a o Jellegzetes borsos, flstds, enyhén husos aromak
o Hatarozott tannin, erés szerkezet
e HosszU, meleg lecsenges
Konyhai szempontbol: erd, flst, hdkezelés — a bor nem simul, hanem vezet.

Milyen alapanyagok miikodnek vele jol?

Zoldségek Gylimolcsok Fehérjék Fliszerezés & textura

e Padlizsan o Fekete szeder ¢ Marha o Fekete bors

* Paprika « Afonya  Barany « Fistolt paprika

o Gomba o Fekete ribizli * Vad o Kakukkf(

o Voroshagyma e Szilva o Sertés (oldalas, tarja) e Rozmaring

o SUtétok o Erlelt sajtok o Fustds, grillezett jegyek

o Paszternak

Konkrét ételajanldsok borvacsordra

ELOETEL FOETEL
o FUstolt marhahus vekony szeletekkel o Marhasteak grillen, borsos jus-vel
o Crillezett padlizsan fliszeres olajjal o Baranygerinc fliszeres kéregben
o Gombas eléétel piritott, flistds elemekkel o Vadétel sotét martassal

o Flszeres kolbaszos hideg eléétel
o Paprikas zoldseg-elééetel grillezve

Sertésoldalas lassan stitve, flistos izekkel
Marhapofa meély, szaftos martassal

VEGETARIANUS IRANY DESSZERT
o Grillezett padlizsan steak o FEtcsokoladés desszert (magas kakaotartalom)
o Gombaragu fiistds fliszerezéssel o Csokoladé mousse borsos-fliszeres jegyekkel
* St sttétok rozmaringgal » Szilvas desszert
o Paprikas zoldseégragu o Fekete bogyos gylimdlcsos desszert

Erlelt sajt valogatas karakteres tételekkel

o FUstos fliszerezésl grillezett zoldsegtal

SAJAT JEGYZET / OTLETEK
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Creator Kékfrankos

Borleirds
A Creator Kékfrankos komoly, nagy strukturaju vordsbor, amely a fajta savgerincét melységgel,
koncentracioval €s hosszu érlelési potenciallal parositja. Ez nem a konnyed kekfrankos vilaga, hanem egy
preciz, nagyivl bor, amely étellel bontja ki teljes komplexitasat.
Jellemzdk:

¢ Meély piros bogyos és fliszeres aromatika

e Hatarozott sav—tannin szerkezet

o Kozepes—nagy test, hosszu lecsengés

o Gasztronomiara épitett bor

Konyhai szempontbol: szerkezetet kér, rétegezett, nem egyszerli fogasokat.

Milyen alapanyagok miikodnek vele jol?

Zoldségek Gylimolcsok Fehérjék Fliszerezés & textura
o Cékla * Meggy e Marha o Fekete bors

o Gomba o Piros ribizli e Vad o Kakukkf(

o Zeller o Szeder o Barany o Babér

o SUt6tok o Aszalt meggy e Kacsa o Bordkabogyo

o Karfiol o Erlelt sajtok e Enyhe flstdsseg

Konkrét ételajanldsok borvacsordra

ELOETEL FOETEL

o Céklas eléétel rétegezett texturaval o Marhapofa hosszu fézéssel

o Gombas eléétel piritott elemekkel o Vadétel mély, fliszeres martassal
o Kacsamaj letisztult kisérettel e Baranygerinc koncentralt jus-vel
o FUstdlt husos hideg eléétel o Kacsamell strukturalt korettel

Zelleres—gyokeérzdldseges eldétel

Marhasteak letisztult technoldgiaval

VEGETARIANUS IRANY DESSZERT

« Gombaragu rétegzett texturaval o FEtcsokoladés desszert (nem tul édes)
o St cékla fliszeres vajjal » Meggyes desszert

o Karfiol steak o Fekete bogyds gyimdlcsods desszert
o SUtGtOkds féetel kakukkflvel ) KéVéS desszert

« Gyokérzoldséges, lassan siilt fogas * Erlelt sajt valogatas
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