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A PREMIUM
BOROI
VlLAGABAN

“Nem tudom mit szeretek jobban,
az élvezet hajszolasat vagy a hajsza
élvezetét..."

Maul Zssll

www.maul.hu




VILLANY PREMIUM BORASZA

A villanyi dombok napsiitotte lankain Maul Zsolt
tobb mint 20 éve késziti a régio legmagasabb
minOségi elvarasainak megfelel§, prémium borokat.
Sziileitdl, nagyszileitdl tanulta a sz010 muvelesét, a bor
készitését, szeretetét. Minden egyes palack a gondos kézmuves
munka és a természet tiszteletenek eredmeénye, ahol a tradicio
és a modern boraszat talalkozik.

A PREMIUM MINOSEG OTTHONA

A Maul Pincészet els6sorban prémium kategorias borokat
készit, ahol a min8ség nem csupan cél, hanem életforma. A
villanyi cabernet franc, keékfrankos, syrah, carmeénére és
merlot szO0l6k gondos apolasaval és a tradicionalis
tolgyfahordos érlelés preciz alkalmazasaval sziiletnek meg
azok a borok, amelyek egyszerre testesek, elegansak és
harmonikusak

GASZTRONOMIA, ES VENDEGSZERETET

Alapelviink, hogy a prémium borokhoz prémium
gasztronOmia tarsul, amit a pincesoron talalhato

MAUL Wine Barban valositunk meg.

A helyi, kivalo alapanyagokbol késziilt ételek és @ e
a boraszat gondosan valogatott borai egytitt ' A
teremtenek felejthetetlen élmenyt.

A kényelmes szallashelyeink pedig lehetoseget
adnak arra, hogy teljes mértekben
atélhesd a borvidék exkluziv hangulatat.

t’\\\

A LEGEREDMENYESEBB CSAL[\DI
BORASZAT 2023-BAN |

2023-ban megrendezésre kertiil
borversenyeken a MAUL pince
szerezte meg a legtobb aranyérmet. &




DAMA
Irsai Olivér
2024

Egy kénnyed, viragos bor, amely friss,
gyliimolcsos illataival és lagy, harmonikus
savaival olyan, mint egy kénnyed nyari séta
a villdnyi sz616skertek kozott.

Kostolojegyzet

Konnyed, elegans, karakteres fehérbor,
amely inkabb a frissességre,
gyumolcsossegre és aromajatekra épit.
Parfumos illata jellegzetes, friss, viragos,
gyumolcsos, licsi, 0szibarack jellegu -
jegyekkel. Az els6 kortyban azonnal
megjelenik a fajta jellegzetes, parfumos
aromatikaja, jon egy Kkis tropusi
gyumolcsodsség is: ananasz, mango. A savak
élénkek, citrusos jellegtiek — olyan, mintha
egy kevés citromhéj vagy lime héj nyujtana
frissitd keretet a gytimolcsosséghez.

Mihez ajanljuk?

Grillezett fehér husu halak, rakos vagy
kagylos elGételek, citrusos dresszinggel.
Csirke vagy pulyka grillezve egy kis
citromos pacolassal, amihez friss nyari
salata, uborka, zoldalma, rukkola, és citrusos
vinaigrette illik.

MEGVASAROLHATO A WEBSHOPBAN
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SOLAR

Sauvignon Blanc
2024

Egy ragyogo, napsiitdtte fehérbor, amely
vibralo citrusokkal, érett gyiimolcsokkel és
friss, pezsdit6é savakkal hozza el a villanyi
dombok energidjat minden kortyban.

Kostolojegyzet

A poharban a bor vilagos szalmasarga,
enyhén zoldes reflexekkel jelenik meg. Az
elsd illatolasnal mar élénken megcsap az
intenziv lime, zOld citromhéj, és kicsi
zoldfuszeres jegy is. A korty lendiiletes, ahol
a lime és egres vezetik a sort, de
megjelennek az illatban érzett zoldflszerek,
a csalan a petrezselyem, citromfu. A jol
megkomponalt “gytiimolcs—sav-z0ld” jegyek
ritmikus valtakozasa tartja fenn az
érdeklOdést.

Mihez ajanljuk?
A halak, és tenger gytimolcsei jol
illeszkednek hozza ciprusos martasokkal. A
Husok kozil a csirke vagy pulyka
kakukkfiives, vagy korianderes paccal,
illetve a friss kecskesajt, vagy feta jo
valasztas. Szezonban a sparga minden
formajaban oriasi élmeény.
MEGVASAROLHATO A WEBSHOPBAN
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BLONDE

Fehér Cabernet Franc
2024

Ez egy kiilonleges és ritka stilus ( Blanc de
Noir ), hiszen kéksz616bdl készitjiik. A héjjal
vall kontaktus nélkiil keriil az erjeszt6
tartdlyokba a must, igy a bor szine vilagos
marad, viszont izben és illatban meg6rzi a
Cabernet Franc jellegzetes aroméit.

Kostolojegyzet

Vilagos, halvany szalmasarga, enyhe arany
reflexekkel — selymes, attetsz0. Az illataban a
fehér viragok, korte, 6szibarack mellett
el6jon a fehérbors, szegfliszeg, és enyhe
zOldfszer is. Izben ott a gyiimolcsos, friss
vilag, az alma, egres, citrus, de érezhet0 egy
meélyebb réteg is, mert a hattérben egy
“vOrosboros-1élek” bujkal.

Mihez ajanljuk?
[zgalmas, atmeneti karakter( bor, ezért kicsit
tagabban lehet parositani, mint egy tipikus
fehérbort. Probald ki grillezett tonhallal,
vagy fustolt pisztranggal, vagy narancsos
kacsamellel. A gombas rizottd, vagy a puha
brie jellegl sajtok tovabb fokozzak az
élményt.

MEGVASAROLHATO A WEBSHOPBAN
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CHEDA

Bianka
2019

Késbi sziiretelésti fehérbor, amely gazdag
mézességgel, tropusi gyiimolcsdk
zamataival, valamint finom, hosszan tart6
édességgel varazsol el minden kortyban.

Kostolojegyzet

Edeskés, gazdag illatviligaban a méz, az érett
sarga gyumolcsok, a korte es tropusi
gytimolcsok jelennek meg. ize édes jelleg(,
de nem gejl, inkabb a gytimolcsok édessége
dominal. Kiegyensulyozott, mert kellGen
magas savval bir, hogy ne legyen tolakodo a
maradék cukor. Szajban krémes, telt érzet,
lagy, de markans édességelménnyel.

Mihez ajanljuk?

A bor mézes, gyumolcsos, telt karakteréhez \ MAUL
jol illik a libamagj, vagy indiai édes-fUszeres Bertk
étel. A bor édes, tehat a desszertek mellé is

tokéletes, killondsen jok hozza a fehér csokis
kremdesszertek, vagy a gyiimolcsos piték,

esetleg egy finom sajttorta. Ha sajtra vagysz, il
akkor az legyen egy francia kéksajt.
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SERVUS ROSE

Kékfrankos, Merlot
2024

Jatékos, napsiit6tte bor, amely olyan, mint
egy kénnyed nyari csok a villanyi ddilék
kdzo6tt — gyors, vidam és felejthetetlen.

: g\
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Kostolojegyzet

Erételjesebb rozsaszin szinek, tiszta, csillogo,
fiatalos. Elso illatra piros gytimolcsoket, a
cseresznyét, malnat, és egy kevés voros
ribizlit érziink, de porgetve megjelenik
valami vadgyumolcsos flszeresseég is.

A korty roppands, élénk. A gyimolcsosség
itt is domindns, és mint az illatban a
cseresznye, a malna, egy kevés meggy
simogatja a nyelviinket, de megjelenik egy
kis flszeres arnyalat, ami a csipkebogyohoz
vagy enyhe borsossaghoz hasonlithato,

mindenesetre izgalmas. SERVUS
Mihez ajénljuk? ~ thienst -
Konnyed, friss, nem tul flszeres, vagy zsiros 204

étel illik hozza. Késtolj hozza grillezett,
zoldflszeres csirkecombot, vagy egy rakos,
vagy kagylos tésztat, esetleg friss
kecskesajtot rukkolasalataval.

MEGVASAROLHATO A WEBSHOPBAN
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BIBORKA

Chardonnay
2022

A Maul Biborka pezsg6 egy kdnnyed, mégis
karakteres élmény, ahol a gyiimdlcsds
frissesség és a finom buborékok tdnca
stilusosan idézi meg Villiny vibralé
lelkiiletét.

Kostolojegyzet

Illatban finom, elegans f6leg alma, korte,
enyhe citrusossaggal, és vilagos, viragos
jegyekkel. A tradicionalis technoldgia finom
buborékokat ad, melyek élén savakkal teszik
lendiiletesse a kortyot. Az izében
megjelennek a gytimolcsosseg mellett azok
az éleszt0s jegyek, mint a toast, brios,
amelyek miatt szeretjiik a pezsgo6t. Elegans,
friss és kifinomult pezsgd, nem tul agressziv,
nem tul komplex, de tartja, amit egy jo
Chardonnay pezsg6t0l elvar az ember,
tisztasag, harmonia, és élénk savak.

Mihez ajanljuk?

Az az altalanos szabaly, hogyha nem tudsz az
ételhez bort valasztani, akkor igyal hozza
pezsgot. A Biborka remekiil illik kecskesajtos

salatakhoz, grillezett lazachoz, vagy
csirkéhez, és gytimolcsos desszertekhez.

MEGVASAROLHATO A WEBSHOPBAN
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VIZI0
Cuvee
2021

Elegans, mégis mélyrél szol6 bor, amely ugy
hompodlyog végig a kortyon, mint egy
csendes, sOtét viztiikor alatt rejt6z6 er6.

Kostolojegyzet

Kozepesen mély rubinvoros szin, enyhe
bibor reflexekkel. Az illatban a gyiimolcsok
dominalnak, érett meggy, szeder ¢és fekete
ribizli, de emellett finoman integralt
fdszeres jegyek is megtalalhatok, mint a
szerecsendio, szegflszeg, valamint enyhe
pOrkolt aromak. Az iz jol kiegyensulyozott, a
savak élénkek, de nem tulsagosan
hangsulyosak, a tanninok erettek,
barsonyosak. A gyuimolcsos aromatika izben
is megjelenik, meggy, szilva, némi szeder és
finom fiistos, fUszeres lecsengés.

Mihez ajanljuk?
Kivalo6 valasztas grillezett husokhoz,
sertéskarajhoz, gombas vagy fUszeres
ragukhoz, de akar egy tartalmasabb
sajtvalogatas mellé is illik. A lecsot, a
paradicsomos rizottot, a toltott paprikat, a
hétkéznapokbol képes kiemelni a borral
valo parositas.

MEGVASAROLHATO A WEBSHOPBAN
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D'ART MAUL

Cuvée
2021

Merész és mivészi vorésbor, amely elegins
lendiilettel fest meg egy kortars villanyi
képet — szenvedéllyel, stilussal, hatirozott
ecsetvonasokkal.

Kostolojegyzet

Vibralo mély rubin szin. Illatdban hamar
megjelenik az érett fekete cseresznye, szeder
és afonya, ami mély, és intenziv. Majd
fokozatosan bontakozik ki a fiistos

kakukkfU, szegflbors, egyfajta barnas, foldes
avarossag. Kostolaskor a tanninok simak,
nem karcosak, de érezhet8ek. A savak
hatarozottak, hogy a gyumolcs édességet ne
nyomja el, hanem egyensulyban tartsa.
Kozepes lecsengés, ahol a gytiimolcsok még
ott maradnak, de keverednek a
hordoéflszerességgel és egy kis dohannyal.

Mihez ajanljuk?
A bor elbir er8sebb izeket, flszereket, de
nem kell, hogy tulzoan nehéz legyen az étel.
Kacsamell, sertéssziz, borju, vagy akar egy
gombas ragu kiegésziti, kiemeli a bor
aromait. Sotet csokoladétorta vagy
étcsokoladé desszert, de akar egy “kocka”
étcsoki is csodakra képes.
MEGVASAROLHATO A WEBSHOPBAN
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CARMENERE

Carmeénere
2022

Egzotikus, titokzatos karakterd bor, amely
fliszerességével, barsonyos mélységével
olyan, mint egy dél-amerikai tinc Villiny
szivében — tiizes, érzéki és emlékezetes.

Kostolojegyzet

Kivételes, biborvoros sotét szin lilas
reflexekkel. Paratlanul fliszeres,
aromagazdag illatokkal nyit, amelyek mar az
els6 kortynal is intenziven érezhetGek.
Egyszerre tarja elénk magat, teljes
fenségességében. Vastag, érett bor, gazdagon
fdszerezett kavés izekkel, lenylig6z6,
pirosbogyos vibralo aromakkal. A hordo
csokoladés, feketeborsos kiegészit0 flszere,
elegans keretbe foglalja ezt az édesfliszeres,
egyeduilallo teremtmenyt.

Mihez ajanljuk?

Olyan ételek illenek hozza, amelyek

jol birjak a flszerességet, van benniik zsir,
szaft, intenziv husiz, vagy tartalmaznak stilt,
porkolt aromakat, akar fustosséget. Fuistolt
BBQ oldalas, vagy borsos steak tokéletes

valasztas, de a csokis kavés desszertek is
illenek hozza.

MEGVASAROLHATO A WEBSHOPBAN
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LATOR

Cabernet Franc
2021

A Villanyi Franc megnevezés kifejezetten a
Villanyi borvidéken, prémium minéségben
készitett cabernet franc borokra utal6é
eredetvédett borkategoria.

Kostolojegyzet

Nagyon sotét rubin szin, bibor széllel. Az
illatat a fekete bogyos gyumolcsok uraljak.
Az érett szeder, feketeribizli, meggy, de ott
van az édeskés vanilia, szerecsendio,
valamint hordds jegyek, a kavé, étcsokoladé,
és a dohany. Az izeében azt kapjuk, amit az
illat igért, fekete cseresznye, szilva, és a
hordobal érkezd fiist, és étcsoki. Magas
alkohol, érett tanninok, és nagyon hosszu
lecsengés jellemzi.

MAUL

ZSOLT
PREMIUM
WINERY

Mihez ajanljuk?
A bor koncentraltsaga és tanninjai miatt LA E]H
inkabb vOros husokhoz, érlelt marha, vagy — LAY FRAK =
kiilonleges vadhusbol késziilt ételekhez g
ajanljuk. Erlelt keménysajtok, mint példaul a ~—
comté, pecorino, érlelt gouda megy hozza,
ha nem akarsz nagyot enni.

anl preminm selestine

MEGVASAROLHATO A WEBSHOPBAN
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MAUL

ZSOLT
PREMIUM
WINERY

CREATOR

Kékfrankos
2021

Egy mélyr6l j6vo, erdteljes vorésbor, amely
minden kortyban alkot, mintha egy
mestermUi sziiletését izlelnéd végig, poharrol
pohérra.

Kostolojegyzet

A Creator nagybor, amit nem azért bontunk
fel, hogy hattér-bor legyen, hanem hogy
kozéppontban legyen. Szine mely rubin,
szinte feketébe hajlik. Az illataban ott van az
érett meggy, a szilva, ami szinte lekvaros, de
egyaltalan nem szirupos. A korty nem
tamad, hanem elfoglal. A gytimolcsosség
szinte beleolvad a szadba, a tannin olyan
sima, mint a csiszolt kd. Az alkohol melegit,
de nem éget, és csak mesél, mesél, mesél...

Mihez ajanljuk? "REATOR
Nagyformatumui, komoly vorésbor, amihez Rallls
gazdag, lassan késziilt, markans izd ételek
illenek, mint példaul a stlt baranycomb
rozmaringgal, kakukkfUvel, vagy BBQ
marhaszegy. Ha a desszert is szoba johet,
akkor egy feketeerdé torta a telitalalat.

MEGVASAROLHATO A WEBSHOPBAN
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HEDONISTA

Merlot
2021

Erzéki, buja vorosbor, amely érett
gytuimoOlcsokkel, barsonyos texturaval és
fliszeres melegségével ugy 6lel kdorbe, mint
egy hosszuira nyult, blindsen joles6
vasarnap délutin.

MAUL

ZSOLT

PREMIUM
WINERY

Kostolojegyzet

Ez a bor nem finomkodik, kihivo, élvezetet
hajhaszo, érzekekre hato. Szine mély rubin,
szinte szikrazo fényekkel. Illata intenziv,
buja, mint a flszeres piac hangulata, ahol a
fahéj, szerecsendio, kardamom keveredik a
friss gyumolcsok illataval. A kortyban édes
szilva es lekvaros gyumolcsok, aszalt
gyumolcsos tonusokkal. Hatrébb finom fas,
hordos jegyek. TOmor, telt test, jelentds
alkohollal, és pontosan ez adja meg a bor
impozans, ,nagybor” jellegét.

Mihez ajanljuk? HEDONISTA -

Lassan siilt baranycomb rozmaringgal, vagy

egy borjupaprikas juhturos galuskaval L

remek valasztas hozza. Kemény, érlelt sajtok PR

" wul preminn selectine

melle kivalo, mint ahogy étcsokoladés
mousse vagy triffel is rajongana érte.

MEGVASAROLHATO A WEBSHOPBAN
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DEMON

Syrah
2020

Sotéten vonzo, titokzatos bor, amely fekete
gytumolcsokkel, fliszeres mélységgel és izz0,
pOrkolt tonusokkal csabit.

Kostolojegyzet

M¢ély rubin szin, s6tét tonusokkal és selymes
fényességgel. Illataban intenziv flszeresség,
borsossag, keseru csoki és vanilia, mélyebb
rétegként érezni lehet fas, hordos aromakat
is. Az els kortynal elGszor az érett szilva és
fekete cseresznye csap meg, telt, buja, de
nem tolakodo. A hattérbdl feltor a vanilia, a
fust, és a fUszer. A tannin selymes, mégis
érezhetO, a borsos-fliszeres lecsengés nem
siet, inkabb lassan, méltdsaggal tavozik.

Mihez ajanljuk?

Szarvas vagy 6zgerinc vorosboros martassal,
vagy egy vaddiszno porkolt finom erdei
gombakkal. A személyes kedvenciink a
vOrosboros marhapofa lassan siitve. Erlelt
kemény sajtok, a pecorino, parmezan, vagy
manchego csak ugy a borhoz.

MEGVASAROLHATO A WEBSHOPBAN
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WINERY

( AL

DEMON
- SYRAH =

FLNY ENCATY

-
= i “‘—‘-.___..—...,___' 3

widl preminm selectonn




DAVID

Cuveée
2020

Eggr gazdag és komplex vorosbor, amely
mely gyiimodlcsdssegével, elegans
fliszerességével és selymes tanninjaival egy
letisztult, méﬁis szenvedélyes villanyi
élményt kinal minden kortyban.

MAUL

ZSOoOLT
PREMIUM
WINERY

Kostolojegyzet

Szine mély bibor, lilas széllel. Illataban, es
izében a fekete ribizli, malna, szilva, jellemzi.
A gytimolcsos jegyeket eros flszeresség,
enyhén kakaos jelleg, €s egy csipetnyi
hordoflszer egésziti ki.

A bor nagyon komplex, amit az erdteljes
testnek, a hosszu lecsengésnek, az érett
tanninoknak koszonhetiink.

Mihez ajanljuk?

ElsGsorban a voros husokhoz, példaul egy
finom steak, vagy barmilyen marhahusbol

CABENET FRANE - MERLDT

késziilt ételhez, de természetesen a sertés, 3 o
vagy bardnyhoz is ugyanolyan jo parositas. g
Grillezett, gazdagon flszerezett BBQ i

fogasok, és stitdben siilt zoldséges koretek
mellé is ajanljuk.

MEGVASAROLHATO A WEBSHOPBAN
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MAUL

ZSOLT
PREMIUM
WINERY

DANIEL

Cuvée
2019

Karakteres és Osszetett vorosbor, amely
mély fekete bogyos gyiimédlcsokkel, finom
fliszerességgel és selymes tanninokkal mesél
el egy erételjes, mégis harmonikus villanyi
torténetet.

Kostolojegyzet

Szine sOtét rubin, bibor reflexekkel. Illataban
a meggy, kavé, étcsokoladé, és a dohany
jelenik meg.Telt, koncentralt izek jellemzik.
Az alkohol is markans, de nem tolakodo,
inkabb erdt ad a bornak. A tanninok jol
integraltak, nem durvak, viszont érezhetGek.
Testes, magas min&ségul vorosbor, amely a
luxus és a koncentracio jegyeit hordozza
magan.

Mihez ajanljuk? DANIELY

wrrAT g AT
—_— l||': WUl - LSRR

Ez nem egy "salatas" bor, komoly fogast 2019
igényel. Marha steak médium vagy
medium-rare suitéssel, hogy megmaradjon a
szaftossag. Szuzpecsenye borsmartassal, de
a kacsa, vagy liba is tokéletes valasztas,
valamint a vadak is jol allnak neki.

T ——
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RRISZTINA

Cuvée
2020

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, és
Kékfrankos hazasitds, melyet Zsolt
feleségének egy kedvenc kiilf6ldi bora
inspiralt.

Kostolojegyzet

Egészen mély rubin szin(, szinte szikrazik a
poharban. Illata intenziv és rendkiviil buja,
arad a mediterran forrdsag az orrunkba.
Mintha egy marokkoi piacon jarnank. A
fahéj, a szerecsendio, a kardamom illata
babonaz meg benniinket. {ze édes, szilvas,
lekvaros, aszalt gyumolcsos. Hatrebb a
finom fas jegyek domboritanak. A savak is
majdnem édesnek hatnak. A magas alkohol
b&vér(ivé teszi. Ez itt az Edenkert illata és
ize...

Mihez ajanljuk?

Erlelt marhahusok kézepesen atsiitve
grillezett zoldségekkel, vagy a vadhusok
koziil annak nemes részei, mint a szarvas
bélszin. Ha nem eszel hust, probalj ki egy
varganyas rizottot.

MEGVASAROLHATO A WEBSHOPBAN
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MAUL

ZSOLT

PREMIUM
WINERY

KRISZTINA

2020

s MNETS.UV’[ NOM
CABERNET PRANC-KEKFRANKOS




ISOLT

Cuvée
2020

Maul Pince csucsbora, amely rendkiviili
koncentricidval, hosszu érlelési potenciallal
és mesteri hord6hasznalattal testesiti meg a
Villanyi terroir legmélyebb, legnemesebb
arcat.

Kostolojegyzet

Rendkiviil komplex és intenziv illat, amely
egy igazi, nagyborra jellemz0 rétegezettséget
mutat. Nyitaskor érett fekete bogyos
gyumoOlcsok dominalnak, melyeket mély,
érett foldes jegyek egészitenek ki. A korty
mely és gazdag texturaju, amely egyszerre
mutat eleganciat és karaktert. Az izprofilban
visszakdszonnek a gyumolcsok, mely
fUszeresség, valamint a hordos érlelés

MAUL

ZSOoOLT
PREMIUM
WINERY

komplex aromai, a kakao, vanilia, fiist, i
szegflszeg.

: e LSOLT
Mihez ajanljuk? o

Idealis kisérdje lehet kiilonleges
alkalmaknak, és olyan gazdag, komplex
ételeknek, mint a Sous vide érlelt
marhanyak, vagy bélszin, gazdag
martasokkal. Kiilonleges, nemes vadhusok
erdei gombas, varganyas martasokkal.

MEGVASAROLHATO A WEBSHOPBAN

www.maul.hu/webshop



OLVASD BE A QR-KODOT, ES TOLTSD LE
BORKATALOGUSUNKAT, HOGY BARMIKOR VELED
LEHESSEN, AMIKOR SZUKSEGED VAN RA.

Valogass tudatosan, kortyolj stilusosan.

www.maul.hu




